Chardonnay

IGP Cévennes Blanc

Cépages
100% Chardonnay

Culture

Terroir argilo calcaire
Age du vignoble : 30 ans et plus.

Vinification

Vendange nocturne pour garder la fraicheur et le
controle des températures. Fermentation lente pour
extraire le maximum de l'aromatique, pressurage
inerte.

Caractére

Une robe jaune paille aux reflets verts. Un nez sur des
notes de fleurs blanches et vanille. Une bouche toute
en finesse qui laisse des aromes de fruits jaunes
(péches, brugnons ...)

Chiardonnay

Vieillissement
A consommer dans |I'année et jusqu’a ses 3 ans.
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