VIN DE FRANCE

LE CHARDONNAY EST UN CEPAGE DONT LA RENOMMEE N'EST PLUS A FAIRE.
CE VIN VOUS CHARMERA PAR SES AROMES DISCRETS D'AGRUMES

3

T.;i:MﬁAESRINs

CHARDONNAY

)
0
A0
X

—(_

CEPAGE : 100 % CHARDONNAY
VINIFICATION : TRADITIONNELLE
ELEVAGE EN CUVE 90 % ET 10 % EN FUT
ALCOOL : 14 %

VUE : TEINTE JAUNE CLAIR

NEZ : BELLE EXPRESSION SUR DES NOTES FUMEES
BOUCHE : ELLE VOUS SURPRENDRA PAR SA
SOUPLESSE & LA COMPLEXITE DE SES AROMES.
BEL EQUILIBRE AVEC DE LA RONDEUR

A SERVIR A 12° DE TEMPERATURE ;

IL FERA LE BONHEUR DE VOS PAPILLES, A
L'APERITIF OU ACCOMPAGNE DE PAPILLOTES DE
POISSON ET SES PETITS LEGUMES CROQUANTS

A CONSOMMER IMMEDIATEMENT OU LAISSER
VEILLIR 2 ANS
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DOMAINES GILLES CANTONS - LES VIGNERONS DES SCHISTES

PARC D'ACTIVITE DE CAMALCE BATIMENT 8

34150 GIGNAC

TEL:04 9966 69 77 - VIGNERONS-DES-SCHISTES@ORANGE.FR



